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arkive’de  gastronomi alanima
biiyiik bir yenilik getiren Tiirk
Lezzet Miizesi, 42 MaslaK'ta 81
ilin dne cikan binlerce cesit
verel viyecek ve icecek alternatifini gec-
misin en ozel tarifleriyle harmanlayarak
veni kusaklara aktariyor. 2018 basinda
acilan Tirk Lezzet Miizesi, Tirkiye nin
en meshur etli ekmekcisinden sekerle-
mecisine, baklavacisindan cag kebapaisi-
na kadar farkh lezzet duraklanyvla, Tirk

mutfagimm en Ozgiin spesiyallerinin
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farkl mekanlarda tadilabilecegi 6 bin
600 metrekarelik bir alanda, 10-200 met-
rekare arast 22 lokantayva ve en kaliteli
yerel tirtinleri satan ditkkana ev sahipligi
vapivor. Tiirk Lezzet Miizesi'ne mayis
ayinda 9 veni lezzet durag daha ekle-
necek.

12 Maslak'ta hedef kitlenin 24 saatini

gecirebilecegi bir yasam alam tasarla-

www.medyatakip.com

Tarih : 01.05.2018
Tiraj :10.950

diklarini soyleyen Bay insaal Yonetim
Kurulu Uyesi Erol Ozmandiraci, “42
Maslak, 250 bin metrekarelik alanda 42
kath 2 kulede rezidanslar, penthouse’lar,
ofis alanlary, yeme icme alanlan ve alisve-
ris alanlan ile gtinde 20 bin kisinin dahil
oldugu btk bir diinya olusturuyor. Bu
diinya sira chisy, sanatla ic ice, dinamik ve
ilham verici. ..

Gastronomi, eglence, sanat ve alisveris-
te de Maslak’a ve Istanbul’a farkli bis

soluk getirecek yenilikei projeler tiret-
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8 BASINDA E2 MASLAKTA ACILAN TURK LEZZET MUZESI
ORTAK BiR BILINC VE MOTIVASYON DOGRULTUSUNDA
TUM DUNYAYA ACILAN BIR TURK MARKASI YARATMAK

STEDIKLERININ ALTINI CIZEN BAY INSAAR YONETIM
KURULU UYESI EROL OZMANDIRACI, “TURK LEZZET MUZESI
FIKRI SADECE TURKIYE'DE DEGIiL, DUNYADA DA BIR ILK

LYA VE ANKARANIN
RKLI SEHIRLERDE DE

| PLANLIYORUZ" DIYOR
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“& bin 600 metrekarelik alanda; 10 metrekare ile 200
metrekare arasinda kiralanabilir lokanta ve diikkanlar,
toplam bin 800 kisilik ortak alan oturma kapasitesi,
600 kisilik ack oturma alani ile agk mutfak alanin-
dan olusan Atdlye ve Gastronomi Akademisi Mutfak
Atolyesi'ni kapsayacak sekilde kurguland:. Tirk Lezzet
MAtizesi nin geleneksel olana gondermelerde bulunan,
cagdas bir mimari tasanim ile yapimis ortak alanlari
ise ABD+ Design Team'in sahibi Ic Mimar Abdullah
Burnaz'a ait.

Yemeklerde oldugu gibi dekorasyon ve tasarmda da
geleneksellige dnem verdik. Tek tip cepheli lokanta
veya marka kimligine uygun lokanta olmasina 6zen
gosterdik. Tek disiplin tezgah, diikkan cephe ve tabela
ile miize konsepti yaratmaya calistik.

En kaliteli ve 6zgun Turk yemeklerini yiyebileceginiz,
tlkemizin en ozel, kaliteli ve lezzetli Grinlerini satin
alabileceginiz ve lezzet deneyiminiz hakkinda bilgi
sahibi olabileceginiz her seyi, modern hijyen ve saglik
standartlaninda tek bir cati altinda toplamak istedik.
Aslinda fikrin arkasinda lezzete ve diinyanin en essiz
bolgesi olan Anadolu’nun yemeklerine ve Tork mut-
fagina olan tutkumuz var.

En koklii ve en az ceyrek asirdir Turk lezzetlerine emek
vermis yoresel lokanta markalarini ve her yarenin
kaliteli ve lezzet garantili irinlerini satan dukkanlarini
arastirdik: Bu markalan bir miize anlaysi ile bir araya
getirdik.. Bu merkeze muze demek istedik cinkl ayni
zamanda Tirk gastronomisi Gizerine uluslararasi ollg
algi olusturmay! hedefliyoruz.”
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i . Istanbul

meye karar verdik. Tiirk Lezzet Miizesi, 42 Maslak'in sanat, eglence,

gastronomi ve alisverisin DNA’sin degistiren vizyoner konsept anlayisi
ile birlikte diinyanin en essiz holgesi olan Anadolunun yemeklerine ve
Tirk mutfagma olan tutkusunu yansityor” diyor. Sadece Tiirkive'de
degil, diinyada da bir ilk olan Tiirk Lezzet Miizesi fikrinin 2015
yilinda Solid Consulting'in sahibi ve konsept danismani sef
Tolga Atalay’m katkilanyla olusmaya basladigma dikkat ceken
Ozmandiracy, bu siireci syle ozetliyor: “Tirk yemeklerine olan
hayranh@im ve mutfagimizin hak ettigi itiban elde etme-

digini tartisirken bu fikir ortava ciki. Once 42

Maslak’ta fast food markalari olmasin diverek

calismalara basladik. Zincirlesmemis voresel

lezzet markalarina odaklandik. Bu yakla-

stmla birlikte gastronomi ana konseptimiz

oldu. Maslak; ¢ahisanlar ve bélgede yasa-

yanlarla 80 bin kisinin konumlandig

bir merkez. Bu hedef kileve kalireli,

ulasilabilir, memleketimize has ratlar

sunmak istedik. Diinyanin pek cok

llkesini gormus, iic ayn tilkede

uzun villar vasamis biri olarak

Tirk mutfaginin cok fist diizey

ama itibart cok zayif bir =

mutfak oldugunu diisii-

nityorum. Bu neden-

le Tirk mutfagin

en iyi yansitan
yerel tatlari bir
arada  sunmak
istedik.”

2017  yibindan  itibaren

Tirkive'nin =~ en  énemli

vemek kiiltiiret yazarlarmdan

Mehmet Yasin'in Tiirk yemek-

leri ve 6zgin verel malzemeler

konusundaki engin bilgisi, verel

Tirk lokantalarna yakmhg ve

Tiirk yemek kiltivii teeritbesi ile

Tirk Lezzer Miizesi'nin basarili bir

anlayis ile gelistirildigini ifade eden

Erol Ozmandiraci, daha sonra en mes-

hur Tirk lezzet duragr lokantalar ve mal-
zeme satan markalar ile goriismelere basla-
diklarin soylavor. 42 Maslak Pazarlama ve Satss
Dirckiorii Zeynep Salman ve Tepe Emlak kiralama

ekibi ile yiriitiilen arastirma ve planlama déneminin
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ardindan, 81 ilin en koklii ve en az
ceyrek asirdir Tiirk lezzetlerine emek
vermis 600°(in tzerinde yoresel lokan-
ta markasimin tek tek yerinde zivaret
edildigini ve Tiirk Lezzet Miizesi proje-
sinin_ detaylanimin aktanldigim virgu-
layan Ozmandiracr, her yorenin kali-
teli ve lezzet garantili firiinlerini satan
mekanlar bir yil boyunca ascisindan
lezzetine, yemek aski ve heyecanindan
hijyen anlayisima kada incelendigini

dile _f_“('l‘!ri\uL

“Mehmet Yasin'in damak tadina, Tiirk
yemekleri konusundaki bilgi ve tec-
ritbesine cok giiveniyorum. Her vore-
nin ve sehrin ceyrek asirdir Faalivette
inceledik.

Bircogunu ziyaret ettik. Projemizi ve

olan meshur markalarim

bu projenin onlara ve Tiirk mutfagina
katkisint anlatuk. Tabii baz mar-
kalar Istanbul'dan korkuvor-

du. Onlan cesaretlendir
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mevye calisuk. Gerektiginde finansman
destegi de verdik. Istanbullulara Tirk
damak tadinin en iyi orneklerini sunar-
ken bu geleneksel mutfag yasatan islet
meleri de bir sehrin degil, Tirkiye'nin
hatta ditnyanm meshur lezzeti olma-
va davet ettik. Bunlarin arasinda 100
vili askin tarihi markalarin yam sira
Ozgiin, farkh ve yoresel lezzetleri basa-
rili bir sekilde uyarlamis yeni marka-

lar da var” diyen Erol Ozmandirac,
Ozenle secilen bu lezzet markalarimim
Mirk Lezzet Miizesi caust alunda bin
arava getirildigini ve bu vapmm da
2018 basida 42 Maslak’ta acildigim
12 Maslak Absveris ve

Yasam Merkezi Gastronomi, Eglence,

dile getirivor.

\lisveris ve Sanat Merkezi, 4 kata sahip.
Tiirk Lezzet Mizesi' nin bir katin tama-
mimda, 6 bin 600 metrekare alanda,
10-200 metrekare arast 22 lokanta ve
diik-

kana ev sahipligi yapugm soyleyen

en kaliteli verel triimleri satan

Ozmandirac, “Tiirk Lezzet Miizesi nin
curmelerin, ailelerin, memleket veme
g1 hasreti cekenlerin ve Istanbul daki
verlisvabanct turistlerin cekim merke-
7i olacagima kalpten inanvoruz. Tirk
Lezzet Miizesi nde ver alan marka ve
lokantalara isterlerse ditkkan kiralama
secenekleri sunduk. Ozel oturma alan
tahsisli lokanta veva sadece ortak otur
mia alan kullanimb lokantanin yani sira
ciro pay ile Kiralama ve 5+b vil sozles-

me vapivoruz” diyor.

Navis .I\HNLI
Erol

eklene-

Iirk Lezzet Miuzesi'ne
9 lezzet duragr daha eklenecek
Ozmandiract, var olan ve veni

cek lezzet duraklarn hakkinda su bilgi
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leri verivor: “Tirk Lezzet Mizesi nde

acilmis olan 22 lezzet duragr: Al
Muhiddin Hacr Bekir Sekerleme-1777,
Dede

Dondurmacci-dogal dondw

Bursa |\k‘|)‘lt!1hl-|‘_'ll>‘.

mact, Fer
Bal-Ankara, Fisukzade-Gaziantep bak-
Lahtakale Filibe Kofte-1993,

Malatva  Solrasi-1942

lavacisi,
Hacr Ahmet
Havliene-1886-kuruyemis
Misn

lokantast,

haharat
Hiimkar-

Konva'dan

{Ucuzcula Carsist),
1950-esnal
Ustalaretli ekmekei, Lazika-cav, Mixim

Gurme-biife, Kuzucu Ali Tandir=Konva
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Diinyaca Gnli Turk-Osmanl mutfa-
g sefi Vedat Basaran yOnetiminde-
ki Atolye ve Gastronomi Akademisi
Mutfak Atolyesi'nin Agustos 2018'de
acilacagini soyleyen Erol Gzmandirad,
bu yapinin nasil farklilasacagini ise
soyle anlatiyor: “Geng asglarin Trk
lezzetlerine ve orijinal tariflere odak-
lanmalarinin, deneyimli ascilarin ise
unutulmaya yiz tutan tarifleri ve tec-
ribeleri genc kusak ascllara aktarma-
lannin - énemi vurgulanacak. Dogru
tariflere sadik kalarak yoresel lezzet-
lerin kerunmasi ve tanitilmasi kadar,
moniilerin gelistiriimesi icin 6zel egitim
ve seminerler de diizenlenecek. Tirk ve
uluslararasi Ust diizey asct seminerleri,
lezzet yarismalan ve Turk lezzetlerinin
gelisimini saglayacak yenilikcl egitim
programlan ile dogru data ve etkin bir
bilgi merkezi olusturulacak. Bu mer-
kezde markalar, Turk lezzetlerini ve
kendi hikayelerini konuklanimizia pay-
lasabilecek. Diinyanin en tnld seflerini
de Bolulu asglarimiz da bu mutfak
atolyemizde yemek pisirmeye davet
edecegiz. Burada yemek yapmanin
edlenceli taraflanni konuklanmiz izle-
yebilecek, kendileri de katilabilecek ve
unutulmus lezzetleri tadabilecek. Sefler
ayrica kendi lokantalaninin mutfaklarin-
da yabanc merakli seflere editim vere-
cek. Yabana seflerin bu lezzetleri kendi
aliskanliklarina gore yorumlamalanna
destek olunacak. Yabanc sefler Ulke-
lerine déndugunde montlerine orijinal
adi ile bir Turk yemegi ekleyebilir. Bu
strecin Tirk mutfagina uzun vadede
katki saglayacagini dustindyoruz.”
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tandir kebap, Rosense-giil {irtinleri,
Sadabad Cag Kebap-1972, Sirane-1871
Osmanh Mevhanesi, Taksim Tarihi Bey
Kurukahvecisi-1962, Tarihi Cinili Finn
Borekeisi-1959, Tarihi Midyve dolmac
ve Unkapam pilaverst Barakam, Bizim
Kimeleci-1949-Antakya ve yurdun déort
bir yanmdan gelen 90 cesit gazoz ile
Gazozeu... Tirk Lezzet Miizesi, halta-
nim her gant sabah 10.00°dan 00.00a
Kadar ziyaretcileri agirhvor. Mayis 2018
itibarivle acilacak 9 veni lezzet dura-
g ise zengin bir Karadeniz, Ege ve
corba meniisit ile Varan Lezzet Duragn,
\dana  kebabimm  Hasan Usta's:
Adanuna, 150 Tiark pevnir cesidi ile
Deli Dane Peynir, Deli Dane Zeviinvagi
ve Sarap, Antakya nm en ivisi Anadolu
Restaurani-1970,  Mardin'in - Cercis
Murat Pasa Konagimim varancise sel
Ebru Baybara’dan Mardin mutlagi,
cilingir sofianz Peyderpey, mann ve
ciborek cesitleri ile *Makule Manu
ve Ciborek™ lahmacun, pide ve cig

koltede meshur *Fevkinde Lalimacun

&Pide olarak siralayabiliviz”

Fiivk  Lezzet  Miizesi'nin - “Chel’s
Restoran’ ile de fark  varatacagom
ilfade eden Erol Ozmandiraer, *Chef’s
Restoran, misalir edecegi dnemli Tiirk
ve  ulusharast seflerinin destegt ile
[Tirk ve uluslararast sting (deneme)
vemeklert sunacak ve ‘Tirk mutlfagi-
nim gelisimme destek verecek ozel bin
lokanta... Ulushuarast restoran mau=
Kalarim da kisa donemler icin misa-
fir ederek mutfagnmzm ditnya mut
lagma entegre olmasim saglavacagiz,
Tirk Lezzer Miizesi giris ana mey-
danimda, halta sonkin icin cocukla-
rm-cglenebilecegi cocuk eglence v

oyvun alant yaratuyoruz. Cahsmalara
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nisan ayinda basladik. Tk

Lezzet Mizesi'ni cok yvakinda

bir lezzet ve sanat miizesi
gortiniimine  kavusturaca-

317. ilkini neon Tirk lezzet

haritasi olarak gorebilecegi-

niz eser, daha bir baslangic.

Ik Lezzer Miizesi ' nin her veri-

ne vavilacak sanat eserleri icin
Pinar Akkurt ile calismava basladik
Cocuklugumuzun  nostaljik tatlarnm
bugtine getivirken aym zamanda ziva-
retcilerine modern bir dimyva sehrinde
hissettiven, memleket hasretini gide-
recegimiz, kendimizi evimizde, vin-
dumuzda hissedecegimiz bir mekan
Fiirk Lezzet Mizesi... Tim bu vonle-
rivle dimyada bir ilk olan Tk Lezzet
Miizesi nin Tk gastronomi diinvasi-
na heyecan ve venilik katacagi diisii-

nivorum” divor,
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TUrk Lezzet Miizesi'nin Turk lezzet-
leri egitim atolyesi ile beraber baska
Ulkelerde de acilmasini hedefledik-
lerinin altini ¢izen Erol ©zmandiraci,
“Uluslararasi yatinmeilanin biyiik ilgi
gosterecegi bu projenin bes yil icin-
de Antalya ve Ankara'min yani sira
Orta Dogu'daki farkli sehirlerde de
agilmasini planliyoruz. Dolayisiyla bize
giivenen ve bizimle kurulus stirecinde
hareket eden bu markalar diinyaya
da aglmis olacaklar. Ortak bir bilinc
ve motivasyon ile tiim dinyaya acilan
bir Tark markasi yaratmak istiyoruz:
‘Turkish Gastronomy Museum’...
Trk lezzetleri icin bir referans mer-
kezi olmay! hedefliyoruz. Tiirkiye'deki
tim gastronomi dernekleri ile is bir-
ligine girerek Tirk mutfagini tim
dinyada hak ettigi yere getirmek
istiyoruz" diyor.




